Jednoduchy maslovy dort s jablky a cerstvym
ovocem
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Tenhle uZasné chutnajici dortik mam nejradéji s cerstvymi jahodami nebo malinami.

Na pripravu jednoduchého maslového dortu budeme
potrebovat

125 g masla

175 g krupicového cukru

2 cela vejce

175 g hladké mouky

1 ¢ajova 1zicka kypriciho prasku do peciva
1 dl mléka

1 stredné velké, oloupané jablko

Spetka soli
20 ks rozinek

1 polévkova Izice Amarreta. Je to likér, ktery krasné voni po mandlich.
o Nékolik kapek vanilkového extraktu

« Kulatou oteviraci formu na dort o pruméru 20 cm

e 1 arch peciciho papiru

e Hrubou mouku na vysypani formy

Postup pripravy jednoduchého maslového dortu

VSechny suroviny si pripravime a odvazime den predem, aby mély tu spravnou pokojovou teplotu.
Samozrejmeé s vyjimkou mléka.

Zacneme tim, Ze si pripravime dortovou formu.
Formu rozevreme a vynddme dno. Na dno polozime pecici papir.

Rohy papiru rukou stdhneme pod dno a shora, pres papir presuneme okraje formy. Sponu na formé
zavreme. Papir tak neudéld na dné zadné pomuchlané sklady.

Forma je zaviend a papir na dné napnuty. Okraje papiru, které tréi z formy, nuzkami odstrihneme.
Vnitrni stranu formy i dno pomazeme zméklym méslem a posypeme hrubou moukou.

Na vymazavani forem, pekacu a vSech zapékacich nadob nepouzivejte horky ani teply
rozpustény tuk.

Na sténdch rozpustény tuk nedrzi a nasledné nedrzi ani mouka nebo strouhanka. U formy na
velikonoéniho beranka nebo babovky, je to zasadni. UpeCeny beranek nebo babovka by tak nesly
hladce vyklopit z formy.
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Nyni zapneme troubu a teplotu nastavime na 180 °C.
Mouku, spole¢né s praskem do pediva, prosijeme pres sito. Zloutky oddélime od bilkd.
Mléko ohrejeme. Pozor, nesmi byt ale horkeé.

Rozinky prekrajime na malé kousky a ve sklenicce je zalijeme 1 polévkovou 1zici Amaretta a
zakapneme vanilkovym extraktem. Promichame.

Ze dvou bilku, s pridanim Spetky soli, uSlehame pevny snih.
Cukr a méslo vyslehdme do svétlé pény. V domacim robotu to jde velmi rychle.

Pak pridame zloutky, hezky jeden po druhém a po 1zicich prilévame teplé mléko a nakonec
prisypeme rozinky i s nalevem.

Nechame vSe michat a postupné zaslehavame mouku s praskem do peciva a nastrouhané jablko na
slzickovém struhadle.

Misu s téstem vyndame z robotu. Nyni uz rucné a velmi opatrné vmichame uslehany snih.
Tésto prelijeme, za pomoci stérky, do pripravené dortové formy. Povrch stérkou uhladime.
Formu vlozime doprostred vyhraté trouby na 180 °C.

Dortik nechame péct 50 - 55 minut.

V poloviné peceni povrch zakryjeme alobalem.

Pred vyndanim z trouby zkontrolujeme stav upeceni vpichem Spejle. Po vytazeni z upeceného tésta
musi byt Spejle sucha.

Povrch poprasime mouckovym cukrem a podavame nejlépe s Cerstvymi jahodami a kdo ma rad
Slehacku, tak i se Slehackou.

Pokud mate radi zmrzlinu, mizete Slehacku nahradit nebo doplnit jahodovou ¢i vanilkovou
zmrzlinou.
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