Filirovani

https://varimesmarcelou.cz/kucharska-abeceda/filirovani.html

Kdyz si v restauraci objednate napriklad filirovana kachni prsa, prinesou vam kachni prsa nakrajena
na platky. Jedna se o jednu z kucharskych technik.

Filirovani je kucharska technika krajeni vareného, duseného, smazeného nebo upeceného
masa na tenké platky pred servirovanim.

Hotové maso krajime ostrym nozem na platky o sile 0,5 - 1,0 cm a poté prenasime na talir'.
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