Pecené kure na horcici, medvedim cesneku s
cibuli a klobasami

https://varimesmarcelou.cz/drubezi-maso/pecene-kure-na-horcici-medvedim-cesneku-s-cibuli-a-kloba
sami.html

Podzimni pocasi je vétSinou tak depresivni. Slunce se schovava, chlad a zima se vam vkradaji az pod
kuzi. PeCené kure na horcici, medvédim ¢esneku s cibuli a klobasami vam potési vétsinu vasich
smyslu. Ale hlavné, vyvola ve vés pocit bezpecného domova a hrejivého tepla.

Na pripravu 6 porci peceného kurete budeme potrebovat

« 1 celé kure rozdélené na 6 ¢asti (na kolik ¢asti ho naporcujete, zalezi jen na vas)

2 oloupané, stredné velké, cibule

2 ks kvalitni klobasy

1 polévkovou IzZici nalozeného medvédiho Cesneku do soli (nebo pouzijte 1 rozetreny strouzek
cesneku)

1 ¢ajovou 1ziCku jehlicek rozmarynu (Cerstvého nebo suseného)

2 Cajové 1zicky koreni na kure (Ize i grilovaci)

sul

2 rovné polévkové 1zice plnotucéné horcice

1 polévkovou IzZici omacky hoisin (jako ndhradu lze pouzit i kvalitni keCup s pridanim
worcesterské omacky)

3 polévkové 1zice olivového oleje

1,5 dl vody + dalsi na prubézné podlévani

¢ Nasekana petrzelka na dozdobeni pokrmu

e pekac

Postup pripravy peceného kurete na horcici, cibuli a
medvédim Cesneku
Naporcované kure i s kizi nasolime, lehce posypeme korenim na kure a rozmarynem.

Kazdy kousek pokapeme olivovym olejem a dlanémi olej vimasirujeme do kiize. Kure vlozime do
prostorného pekace. Ja jsem pouzila plech s vysSim okrajem.
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Kuze kurete potrena horcici a nasekanym medvédim ¢esnekem
Zdroj: Marcela Hackerovd

Do hrnecku si ddme hor¢ici, nasekany medvédi cesnek v soli (nebo jeden rozetreny strouzek

v Vv . Vv . 7 . v o v Ve 7 Vv 7 v O v. v
cesneku) a 1 cajovou lzicku olivového oleje. VSe dukladne promichame a smesi potreme kuzi vSech
porci kurete.

Kure z jednoho pekacku je rychlé a chutné jidlo.

Cibuli nakrajime na ¢tvrtky a klobasy na poloviny. Ja jsem kazdou polovinu je$té preptlila a ziskala
jsem osm kusti klobasy. Ctvrtky cibule i naporcovanou klobasu rovnomérné vyskldddme mezi porce
kurete v pekaci.

Omacku hoisin nebo alternativu uvedenou v surovinach, rozredime s 1,5 dl vody a kure podlijeme.

Nezakryty pekac vlozime do trouby vyhraté na 200 °C a peceme 1 hodinu a 15 minut. Kure
kontrolujeme kazdych 15 minut, polévame vypekem a podlévame, dle potreby, vlaznou vodou.

V poloviné peceni klobasy obratime.

Po skonceni peceni, okraje pekace navlh¢ime vypekem a setreme napecené kousky do vypeku, ktery
nasledné promichame. Ziskame tim opravdu tmavy a vyborny preliv.
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Upecené kure s cibuli a klobasami v pekaci
Zdroj: Marcela Hackerovd

Na kazdy talir polozime porci upeceného kurete, par kousku upecené cibule a klobasy. Ve prelijeme
skvéle chutnajicim vypekem a posypeme nasekanou petrzelkou.

Jako prilohu muzeme podavat bilé pecivo, chleba, hranolky nebo uvarené brambory, zeleninovy salat
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