Bramborova kase s cockou a uzenym masem

https://varimesmarcelou.cz/lusteniny/bramborova-kase-s-cockou-a-uzenym-masem.html

Bramborovou kasi s ¢ockou si pripravte tieba na Novy rok nebo kdykoli na ni dostanete chut. Je
vyborna samostatné i jako priloha k uzenému masu, pe¢enému kureti nebo kachné. Déti ji uréité
oceni jako prilohu k parktm.

Na pripravu 4 porci bramborové kase s uzenym masem
budeme potrebovat

» 600 g uzené veprové krkovice (uvarené ¢i upecené)
100 g ¢ocky v suchém stavu

800 g oloupanych syrovych brambor

200 ml sladké smetany nebo mléka (teplota 50 °C)
30 g nastrouhaného syra Grana Padano

20 g méasla

1 vétsi cibule

1 polévkovou Izici husiho (nebo veprového) sadla
sul

e Pepr

Postup pripravy bramborové kase s cockou

Coc¢ku proplachneme studenou vodou, nasypeme ji do hrnce a zalijeme ji vodou tak, aby voda
presahovala na dva prsty (cca 3 cm) pres ¢ocku.

Na mirném ohni ¢ocku varime do zméknuti, od bodu varu piiblizné 20 minut. Co¢ka musi byt
opravdu mékka. Prebyte¢nou vodu z co¢ky po uvareni slijeme. Zakrytou ¢ocku dame zatim stranou.

Oskrabané brambory nakrajime na mensi kusy, zalijeme je vodou a osolime. Varime je rovnéz do
mékka. Po uvareni vodu z brambor slijeme a zakryté brambory dame rovnéz stranou.

Cocku i brambory dame varit ve stejnou dobu.
NeZ se nam brambory i Cocka uvari, nastrouhame si syr na jemném struhadle.
Uvarené ¢i upecené uzené maso nakrajime na jednotlivé porce a udrzujeme je v teple.

Cibuli nakrajime na kolecka. Do mensi panve dame 1 polévkovou 1zici husiho sadla (nebo veprového)
i se skvarky a pridame nakrajenou cibuli. Za ob¢asného zamichani smazime do zlatova. Pozor na
spaleni, pak by jiz cibulka nebyla dobra.

Horké uvarené a scezené brambory rozstouchame, osolime, opeprime a zalijeme polovinou
pripravené teplé smetany nebo mléka. Promichdme a ponornym mixerem rozslehame.

Ochutname, zda je kaSe dost slana a pak dolijeme druhou polovinu smetany (mléka) a rozmixujeme
do hladka.

Do hotové horké kase nasledné ruéné vmichdme nastrouhany syr, uvarenou cocku a platek masla.
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Bramborovo-¢ockovou kasi podavame na nahratych talirich, s kusy uvareného uzeného masa a
s osmazenou cibulkou. Détem jako alternativu masa muzete nabidnout parky.

K bramborové kasi s cockou médm velmi rada salat z ¢erstvé zeleniny s citronovym vinegretem a
v 1été okurkovy salat.
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