Slany syrovy kolac se slaninou
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Také neradi varite a pecCete stale to samé? Upecte si se mnou slany syrovy kola¢ se slaninou. V kolaci
jsou samé skvéle chutnajici suroviny. Jejich propojenim pri peceni ziskdme skvéle chutnajici a syty
kolac. Priprava je hotova raz dva a pri peceni se z trouby line nebeska viing, ktera polechta vase
chutové poharky a provoni cely byt.

Na pripravu 6-8 porci slaného kolace budeme potrebovat

Na testo

» 300 g hladké mouky

¢ 300 ml mléka

« 3 celd vejce pokojoveé teploty

60 g nastrouhaného syra Grana Padano (parmezanu nebo pecorina)
3 polévkové 1zice olivového oleje

1 ¢ajovou 1zicku soli

1 kdvovou 1zicku mletého ¢erného pepre
2 $petky chilli floka

12 g kvasnic

2 Spetky krystalového cukru

Dortovou formu o pruméru 24 cm

e 1 arch papiru na peceni

e Tuk na vymazani formy

e Strouhanku na vysypani formy

Na napln

¢ 125 g kvalitni slaniny nebo Sunky

¢ 150 g syra Provolone nebo Chedaru (nebo jiného s vyssim obsahem tuku)
¢ 150 g mladé cukety i se slupkou

* 2 ks susenych rajcat nalozenych v oleji

Postup pripravy slaného kolace

Nejprve si pripravime suroviny na napln. Cuketu a slaninu nakrajime na malé kosticky, priblizné o
hrané 5 mm. Syr Provolone nebo Chedar nastrouhdme nahrubo. SuSend rajCata nasekame na malé
kousky.

Na dno dortové formy upevnime papir na peceni. Aby dobre prilnul, potreme dno na nékolika
mistech trochou tuku. Formu vymazeme tukem a vysypeme strouhankou.

Suroviny na tésto si odmérime a odvazime. Mléko ohrejeme, aby bylo vlazné. Nadrobime do néj
kvasnice, pridame dvé Spetky cukru a dikladné promichdme, aby se kvasnice rozpustily.

Mouku smichédme se soli, peprem a chilli floky.
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Do misy, ve které budeme pripravovat tésto, rozklepneme tri cela vejce. Rozslehame je metlou
v robotu nebo ruc¢né. Pridame 60 g jemné nastrouhaného syra Grana Padano a 3 polévkové 1zice
olivového oleje. V$e dikladné proslehame.

Do proslehané smési nalijeme 300 ml vlazného mléka s rozpusténymi kvasnicemi a postupné, za
stalého proslehavani prisypavame osolenou hladkou mouku s peprem a chilli floky az do jejiho

spotrebovani.

Do pripraveného tésta ru¢né zapracujeme pripravenou napli pripravenou z cukety, slaniny, syru
Provolone a sekanych susenych rajcat.

Tésto na slany syrovy kola¢ pomoci stérky premistime do pripravené formy. Povrch tésta uhladime.
Troubu zapneme na 200 °C a pockame, az dosahne pozadované teploty.

Nasledné formu s téstem vlozime do trouby a kola¢ peceme 40 - 45 minut. Povrch kolace krasné
zezlatne.
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Kola¢ nechdme vychladnout, ale nesmi byt Gplné studeny. Formu rozepneme a kold¢ premistime na
talir nebo podnos.

A muzeme podavat. Nejlepsi je vlazny. Bajecné chutna s vasim oblibenym salatem. Ja ho mam rada
se salatem z Cervené repy, ricotty a pistacii.
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