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Kdo nikdy neochutnal slaneCkovy salat s bramborami, priSel o mnoho. Byval to pokrm chudych lidi.
Dnes uz to neplati, protoze slanecci jsou pomérné drazsi rybky. Ale ani to nevadi, jde nam prece o
chut a prijemny pocit z jidla. Poprvé jsem salat ochutnala z jidelni tabule mé pritelkyné Jitky. Byl
vyborny.

Kdyz ja pripravuji salat se slanecky doma, tak vim, ze salat z mnozstvi nize uvedenych surovin bude
tak tak stacit pro mé a mého manzela. Je to past, do které nas uvézni chut tohoto salatu. Od stolu
neodchazime, dokud neni misa prazdna.

Na pripravu 2-4 porci slaneckového salatu s bramborami si
pripravime

* 600 - 700 g Cerstvé uvarenych brambor ve slupce, oloupanych a nakrajenych na kosticky
* 300 g slaneckovych filetli, nakrajenych na kosticky o hrané 1 cm

150 g kyselych nalozenych okurek (5 mensich) nakrajenych na tenka pulkolecka

e 1 stredné velka cibule (cca 50 g) nakrajené na mensi kosticky

Na zalivku si pripravime

* 50 ml olivového oleje

10 ml citronové stavy

1 ¢ajovou 1zicku obycejné horcice

1 ¢ajovou 1zicku francozské horcice

1 ¢ajovou 1ziCku (rovnou) soli

1 kdvovou Izicku (rovnou) mletého ¢erného pepre
ponorny mixer s nadobou

Postup pripravy slaneckového salatu s bramborami

Pri pripravé slaneckového salatu s bramborami nemusime presné dodrzovat uvedené graméze. Staci,
kdyz bude zachovan pomér brambor a slanecku 2:1 (2 dily brambor a 1 dil slaneckt). Cibule muzeme
dle libosti pridat vice.
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VSechny pripravené suroviny na salat vilozime do misy. U brambor je idealni, aby byly jesté teplé, ale
neni podminkou. VSechny suroviny zlehka, odspodu, promichame.

Do uzké vysoké nadoby od ponorného mixeru vlozime vSechny suroviny na zalivku. Ponornym
mixerem vymixujeme hladkou zalivku. Dokonale promichanou zalivkou polijeme salat a promichame.

Ochutndme a chut mizeme doladit soli, pepfem, par kapkami citronové $tavy, ¢i nékolika Spetkami
krupicového cukru.

Bramborovy salat se slanecky miizeme podavat teply ¢i studeny. Druhy den by chutnal jesté 1épe, ale
to se nam doma nikdy nestalo, protoze z misy zmizel, ani nevim jak.
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