Jablkovy kolac z krehkeho testa
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Kdyz si mam v cukrarné vybrat mezi jablkovym kold¢em a dortem, bohatym na méslovy ¢i tvarohovy
krém, vzdy sahnu po jablkovém kolaci ¢i jiné obdobé jednoduchého zakusku bez krému. Pokazdé si
predstavim kostku mdsla nebo hery (nékdy i vice), ktera je v dortovém krému, a rdzem mi prejde
chut.

Na pripravu jablkového kolace o pruméru 24 cm budeme
potrebovat

Teésto

¢ 100 g rozvolnéného masla

100 g cukru krupice

1 celé vejce

200 g hladké mouky

1 ¢ajovou 1zicku prasku do peciva
1 sacek vanilkového cukru

Spetku soli

Rozviratelnou dortovou formu o pruméru 24 cm
1 ks papiru na peceni

Tuk na vymazani formy

» Hladkou mouku na vysypani formy
¢ 0,5 m potravinarské folie

Napln kolace

« 3 velkd, jadrincl zbavend a oloupand jablka

e 4 1zice krupicového cukru

40 g rozinek

2 polévkové 1zice rumu

1 ¢ajovou 1ziCku mleté skorice

Stavu z % citronu

15 ks rozdrcenych détskych piskott

1 vrchovatou ¢ajovou 1zicku prasku na vanilkovy pudink

Postup pripravy jablkového dortu

Nejdrive si pripravime formu na peceni a jablkovou napli. Rozinky opereme v teplé vodé a nasledné
je dame do hrnecku a zalijeme je 2 polévkovymi 1zicemi rumu.

Do dortové formy upevnime papir na peceni. Okolo formy ponechame 1,5 cm okraje a zbytek
odstrihneme.

Dno i boky dortové formy vymazeme ne zcela tekoucim tukem a vysypeme formu hladkou moukou.

Jablka nakréjime na platky a vlozime je do panve. Jablka zasypeme 4 1zicemi krupicového cukru,
pridame stavu z poloviny citronu.
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Vas dum se rozvoni jablky a skorici s rumovym nadechem.

Promichdme a zacneme zahrivat. Kdyz jablka za¢nou poustét stavu a cukr zacne karamelizovat,
prisypeme rozinky i s rumem a cajovou 1zicku skorice.
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Jablecny rozvar s rozinkami, rumem a citronovou stavou
Zdroj:Marcela Hackerovd

Jablka dusime do zméknuti, cca 10 minut, zélezi na stari jablek a odrudé. Nesmi z nich vzniknout
povidla. Pak panev odstavime.

Do péanve s jablky prisypeme 15 rozdrcenych piskotl a pridame vrchovatou 1zicku prasku na
vanilkovy pudink. N4pln promichdme a nechame vystydnout.



Pridani rozdrcenych piskotu a pdinkového préku
Zdroj:Marcela Hackerovd

Nyni si pripravime tésto. Do misy vlozime rozvolnéné maslo, nakrajené na kostky nebo jako ja
nastrouhané na slziCkovém struhadle. Zbytky masla na struhadle vzdy setru gumovou stérkou.

K maslu prisypeme krupicovy cukr a ru¢nim elektrickym slehacem vySlehame krém. Ke krému
pridame celé rozklepnuté vajicko a jesté minutu pokracujeme ve Slehéni.

Mouku smichdme s praskem do peciva a vanilkovym cukrem. Smés postupné zapracujeme do
pripraveného krému z masla, cukru a vajicka. Asi polovinu se nam podari zapracovat elektrickym
Slehacem a druhou polovinu zapracujeme rukou.

Z tésta vytvorime kouli, kterou umistime na potravinarskou folii. Dlani tésto rozmackneme do kruhu
a prsty tésto vytahneme priblizné do pruméru 15 cm.

Nyni tésto pomoci folie preneseme do dortové formy (kruh tésta vyklopime doprostred formy a tésto
roztdhneme pomoci prsti po celé plose dna a u okraju do vyse 2,5-3 cm.

Brzy poznate, ze vuni a chuti jablkového kolace neodolate!

Pokud se tésto nékde potrhd, nic se nedéje. Tésto se da krasné spojit a vyspravit. Do vytvorené misky
z tésta pridame vSechnu pripravenou a vychladlou jablkovou napln.
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Forma s jablkovym kolacem pred pecenim
Zdroj:Marcela Hackerovd

Jablkovy kol&¢ vlozime do trouby, vyhraté na 180 °C a peceme jej 30 minut.

Po upeceni formu premistime na mrizku a jablkovy kold¢ nechame vychladnout. Pak formu
rozepneme, sejmeme dno formy i papir na peceni a kola¢ premistime na podnos ¢i talir.

Tim, zZe jsme nechali kola¢ vychladnout, tésto se zatdhne a pri manipulaci nehrozi, ze se nam kola¢
polame ¢i jej nevyndame z formy.



