Burty na pive v pikantni omacce

https://varimesmarcelou.cz/veprove-maso/burty-na-pive-v-pikantni-omacce.html

Nékdo by Sel svéta kraj, jen aby si pochutnal na dortiku se Slehackou. Ja radéji zistavam doma a
pochutnavam si na chutové vyraznych a pikantnich pokrmech. Burty na pivé v pikantni omacce k
takovym jidlim rozhodné patfi.

Suroviny na 4 porce burtu na pivé v pikantni omacce

6 Spekacku - burtl (s vyssim obsahem masa) - oloupanych
20 g slaniny nakrajené na kosticky

2 stredné velké cibule nakrajené na mésicky

1 polévkova Izice sadla Ci oleje

¢ 1 cervenou papriku nakrdjenou na prouzky nebo sklenicku doméaciho zeleninového relishe
70 g rajcatového protlaku nebo rajcatové passaty

1 polévkovou Izici hladké mouky (vrchem)

2 dl svétlého 10° piva

2 dl léku z okurek

2 Spetky soli nebo dle chuti

2x na Spicku noze kajenského pepre

2 stredné velké kyselé okurky nakrajené na tenka kolecka

Postup pripravy burtu na pivé v pikantni omacce

Oloupané Spekacky podélné prekrojime na dvé poloviny. Kazdou polovinu z obou stran nakrajime do
hrebinku. Kazdou polovinu muzeme jesté rozdélit na dvé Casti.


https://varimesmarcelou.cz/veprove-maso/burty-na-pive-v-pikantni-omacce.html
https://varimesmarcelou.cz/kucharska-abeceda/cibulove-sexteto.html
https://varimesmarcelou.cz/kucharska-abeceda/sadlo-kachni.html
https://www.varimesmarcelou.cz/zeleninovy-relish
https://www.varimesmarcelou.cz/zavarovani-konzervovani-nakladani/rajcatova-omacka-marci-passata-marci-di-pomodoro.html
https://varimesmarcelou.cz/zavarovani-konzervovani-nakladani/recept-na-nakladane-okurky.html
https://varimesmarcelou.cz/kucharska-abeceda/chilli-papricka.html
https://varimesmarcelou.cz/zavarovani-konzervovani-nakladani/recept-na-nakladane-okurky.html

Vysmazeni tuku z burta
Zdroj:Marcela Hackerovd

Nakrajené Spekacky polozime do rozpalené panve a nechame z nich vysmazit prebyteény tuk. Kusy
Spekacku polozime na nahraty tali a zakryjeme je alobalem. Tuk ze $pekacku slijeme a déle uz
nepouzivame.

Zacneme zahrivat vétsi panev, priddme do ni kosticky slaniny a 1zici sadla Ci oleje.
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Zasmazena cibule s paprikou
Zdroj:Marcela Hackerovd

Kdyz se kosticky zaCnou smazit, zasypeme je nakrajenou cibuli a nakrajenou paprikou nebo
zeleninovym relishem. Na prudsim ohni smazime priblizné 3 minuty.

Burty na pivé, to je chutové vyrazny a pikantni pokrm.

Nyni priddme rajsky protlak nebo rajcatovou passatu a polévkovou 1zici hladké mouky. Dukladné
promichame a smazime tak 1 minutu.
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Smés zaprasime moukou
Zdroj:Marcela Hackerovd

Smés v panvi zalijeme 2 dl piva a 2 dl laku z okurek. Promichdme, osolime a pridame 2x na Spicku
noze kajenského pepre nebo kazdy podle své volby.

Omacku nechdme nezakrytou na mirném ohni provarit 15 minut (myslim od prvni bubliny varu).
Pokud se nam bude omécka jevit prili§ hustou, mizeme pridat par 1zic piva ¢i laku z okurek.

Hotovou omé&cku ochutndme a chuté muzeme doladit soli ¢i kajenskym peprem. Promichdme. Pdnev
sejmeme ze zdroje tepla.
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Do hotové omacky vlozime platky kyselych okurek a zasmazené burt
Zdroj:Marcela Hackerovd

Do omacky vlozime vypecené kusy Spekacku a koleCka okurek. Jesté jednou promichdme a mizeme
podavat, nejlépe s ¢erstvym chlebem.

TIP: Pokud vam trochu omacky s burtiky zbude, nasledujici den si v praci muzete dat
k svaciné skvély studeny burtovy salat.
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