Pomazanka z veproveho masa v konzerve

https://varimesmarcelou.cz/pomazanka-z-veproveho-masa-v-konzerve

Veprovou konzervu jsem méla v lednicce tak dlouho, az témér prosla expiraci. Napadlo mé, pro¢ z ni
neudélat pomazanku. Z pomazanky byla vyborna vecere, a jeSté druhy den snidané. Vyzkousejte moji
pomazanku z veprového masa v konzerve a urcité si pochutnate.

Na pripravu 400 g pomazanky z veprovéeho masa v konzervé
budeme potrebovat

Do sekacku (Food chopper) vlozime

Konzervu veprového masa ve skle ,Sedlacké maso” 300 g

1 ¢ajovou 1zicku (vrchem) francouzské horcice Amora

2 Cajové lzicky (vrchem) kysané smetany

2 Spetky soli

Na $picku noze kajenského pepre (nebo mnozstvi dle vlastni volby)

Ostatni suroviny

« 2 ks susenych raj¢at nalozenych v oleji a nakrajenych na malé kousky

e Nasekanou kyticku petrzele

« 2 polévkové 1zice nastrouhaného cerstvého krenu (nebo 1 mensi nadrobno nakrajena stredni
cibule)

« 1 varené vajiCko natvrdo, nastrouhané na slzickovém struhadle

Postup pripravy pomazanky z veproveho masa v konzerveé

Suroviny v sekécku (Food chopper) nékolika pulzy nechdme spojit na hladkou hmotu.

Do misy, ve které budeme pomazanku pripravovat, vilozime nakrajenéd susena rajcata nalozena
v oleji, priddme nasekanou petrzelku, 2 polévkové 1zice nastrouhaného Cerstvého krenu (nebo 1
nadrobno nakrajend stredni cibule) a jedno natvrdo uvarené vajicko nastrouhané na slzickovém
struhadle.

Suroviny v mise promichdme, priddme obsah sekacku a vSe dobre michanim spojime. Pomazanku
nechame odstat priblizné 15 minut, aby se chuté i viiné propojily.

Pak ochutndme a pomazénku muzeme doladit pridanim soli, kajenského pepre ¢i nastrouhaného
kienu.

Pomazanka je vyborna namazand na chlebu ¢i bilém pecivu, vyborné chutnd i na toastech ci
topinkach.
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