Spekackova pomazanka

https://varimesmarcelou.cz/spekackova-pomazanka

Spekackova pomazanka je tip na rychlou a vybornou vedefi. Vétsinu préace za véas udéla sekacek
potravin a pridanim syru Rondelé a nastrouhané mrkve ziskate naprosto unikatni chut pomazanky.
V pomazance nejsou varena vajicka, ani kysané okurky, a dokonce ani horc¢ice. Okouzli vas jemnost
masa a na pozadi chut vlasskych orechu.. Dokonalé chutové spojeni.

Na pripravu pomazanky pro 6 osob budeme potrebovat

350 g oloupanych Spekacku

2 mensi salotky nakrajené na jemné kosticky

2 mrkve nastrouhané najemno

100 g Rondelé (Cerstvy syr s vlasskymi orechy)
100 g zakysané smetany 16 % tuku

Y Cajové 1zicky grilovaciho koreni

Y Cajové 1zicky uzené papriky

Na dochuceni sul a chilli - vSe dle volby kazdého
¢ Hrst nasekaného kopru

¢ Sekacek potravin (food processor)

Narocnost: snadné

Doba pripravy: 15 minut

Postup pripravy spekackové pomazanky

Do nadoby sekacku potravin vlozime oloupané Spekacky pokrajené na mensi kusy (asi 1,5 cm velké).
Pouzité spekacky by mély obsahovat vice nez 70 % masa, zadné ,opékacky” a podobné (treba

s pridanim syru, strouhanky a zahustovadel). Jen maso a uzeny Spek.

Ke $pekackum pridame grilovaci koreni, uzenou papriku a kysanou smetanu. Nékolika pulzy sekacku
Spekacky nasekame na jemnou a kompaktni hmotu - pomazankovy zaklad.

Spekdcékovda pomazdnka je vhodna k veceri i na snidani.

Pomazankovy zdklad preneseme do misky. Priddme jemné nasekanou Salotku a jemné nastrouhané
obé mrkve. Korunou chuti je syr ,Rondelé” s vlasskymi orechy. Lze pridat i nékolik najemno
nastrouhanych vlasskych orecha.
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Smés diukladné promichdme. Méla by mit hustéjsi texturu jako vSechny masové pomazéanky.

V zadném pripadé nesmi byt ridka.



https://www.varimesmarcelou.cz/pomazanka-ze-zbyleho-peceneho-masa

Pomazanku ochutndme a pripadné dosolime par Spetkami soli, a kdo chce, prida i trochu chilli a hrst
nasekaného Cerstvého kopru. Pomazanku znovu dukladné promichéame, aby se koreni rozprostrelo
v celém mnozstvi pomazanky.

Je dobré nechat pomazanku tak hodinu prolezet na chladném misté. Vyborna je na opeceném bilém

pecivu Ci cerstvém chlebu. A pokud pomazanka ndhodou zbude, k snidani s ni nikdo nepohrdne.
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