Kari omacka

https://varimesmarcelou.cz/kari-omacka

Kari omacku podavam v sezoné chiestu misto omacky holandské.

Na pripravu Kari omacky si pripravime

e 200 g majonézy

e 2 1Zicky dijonské horéice

3 1zicky kari koreni

1 1zici bilého vinného octa nebo Cerstvé citronové stavy

1-2 Cajové 1zicky rajcatové passaty nebo rajcatové omacky na pizzu
Sul, pepr, krupicovy cukr na doladéni chuti

1 malou Salotku nasekanou na velmi jemné kosticky

1 polévkovou IZici oleje na opeceni cibule

» Jemné kostiCky Cerstvé cervené papriky na dozdobeni misticek

Postup pripravy Kari omacky

Jemné kosticky cibule opeceme na olivovém oleji. Ne vsak do hnéda, ale jen aby Salotka ztratila
palcivou chut, aby zesladla. Nechame vychladnout.

Do misky vlozime opecenou cibuli a vSechny ostatni ingredience. Metlickou promichame. Chut
doladime podle své predstavy soli, mletym ¢ernym peprem a nékolika zrnky krupicového cukru.
Omacku nechédme odlezet.

Jednotlivé misticky dekoruji jemnymi kostickami Cerstvé Cervené papriky. Krasné to k sobé barevné i
chutoveé ladi.

Kari omacku podavam v sezoné chrestu.


https://varimesmarcelou.cz/kari-omacka
https://www.varimesmarcelou.cz/kucharska-abeceda/omacka-holandska.html
https://www.varimesmarcelou.cz/zavarovani-konzervovani-nakladani/rajcatova-omacka-marci-passata-marci-di-pomodoro.html




