Zdarska domaci zabijacka - tradicni a prava,
jako z obrazku pana malire Lady - cast 5.

https://varimesmarcelou.cz/postrehy/zdarska-domaci-zabijacka-tradicni-a-prava-jako-z-obrazku-pana-
malire-lady-cast-5.html

Den po zabijaCce. Ani tento den neni zadné volno. Prace zbyva jesté hodné. Vysledkem celé zabijacky
je zpracovani 98 % celého prasatka od rypacku az po ocasek. Nevyhodi se témeér nic. Takovéto
dukladné zpracovani by se dnes mélo vyucovat v ramci radné Skolni vyuky. Je to priklad dokonalého
vyuziti surovin.

Rano vstavame s o poznani mensim optimismem, nez pred zabijackou. Tento den za¢indme az
v devét hodin.

Hned varime kavu a kazdy bereme do ruky nuz a prkénko.

Krajime a krajime sadlo, kterého je asi 15 kg. Kosticky se snazime krajet stejné velké, aby se
vyskvarily vSechny ve stejnou dobu.

Z tohoto mnozstvi ziskdme 15 sklenic (o obsahu 750 - 800 ml) vySkvareného sadla. Vyskvarené sadlo
nesolime a mam vyzkouseno, ze na chladném misté vydrzi 2 roky.

Z vétsiny skvarku, kterych je z patnacti kilogramia opravdu hodné, udélame skvarkovou
pomazanku.

Kdyz jsem ji udélala poprvé, nikdo ji nechtél.

Faktem je, Ze barevnosti neoplyva, ale chutové je barevna neskutecné.
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Priprava skvarkové pomazanky
Zdroj:Marcela Hackerovd

Tak jsem ji kazdému pribalila anebo poslala alespon na ochutnani a zbytek jsem prendala do
plastovych nadob o obsahu 200g a uschovala je v mrazaku pii - 20° C.

Tyden po zabijaCce prijeli k bratrovi hosté z Moravy. Bratr pomazanku, liSacky, aby se ji elegantné
zbavil, pridal na stal k Sunce, saldmtim a syram.

Pratelé z Moravy byli nadSeni a pomazéanka ze stolu zmizela jako prvni.
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Skvarkova pomazanka
Zdroj:Marcela Hackerovd

Dnes si ji déldme i mimo zabijacku, opravdu stoji za to. Bratr si ji oblibil natolik, Ze si ji v prubéhu
roku vyrabi sam, vétsinou na pohosténi pri chlapskych vyletech, rikaji jim ,PasSeraci”.

Pri obédé si davame od kazdého kousek, protoze v den zabijac¢ky jsme si jednotlivé pokrmy nemohli
nalezité vychutnat.

Jedla se zabijackova polévka, zbytek ovaru, jitrnicovy i jelitovy prejt, nékdo si pridal par jesté teplych
Skvarkd.



Jitrni¢ky a jelitka, co by na to ekl Baloun ze Svejka?
Zdroj:Marcela Hackerovd

Posilnéni kavou, jsme se pustili do baleni masa, peclivé jsme popisovali jednotlivé sacky, abychom se
pak v mrazaku lépe orientovali.

Na to nikdy nezapomente, protoze po zamrazeni vypadaji vSechny baliCky stejné.

Maso, které jsme nerozdali, tam bude c¢ekat pri - 22° C na dalsi pouziti.

Poslednim kouskem ze zabijacky zlstal na stole zaludek.

Pan reznik ho vypral ve studené vodé, ale protoze s nim mam jasné umysly, rozdélila jsem ho na dvé
poloviny, jesté jednou vyprala v teplé vodé a dala jsem ho varit do nesolené vody. Od bodu varu jsem
varila 20 minut.

Pak jsem vodu vylila, hrnec umyla a pripravila jsem si vodu novou.

Do nové vrouci, osolené, vody jsem obé Casti ponorila a varila jsem je 1 hodinu. Poté jsem obé casti
vyndala na prkénko, nechala vychladnout a nakrajela na ihledné kousky (napr. 1x1 cm).

Nakrajené kousky zaludku jsem rozdélila na tfi stejné velké hromadky, dala do sacku, popsala a
ulozila do mrazéaku.

Bude z nich baje¢na polévka na zpusob drstkové polévky.
Zabijacka je u konce a my vSichni se silami také.

Jesté je treba umyt nadobi a uklidit a vSichni jsme $tastni, Ze je to za nami, ze po prichodu domi
nebudeme v nasich bytech citit vini masa.

A jesté, nez v auté cestou domu usnu, rikam si, Ze to bylo naposledy, co jsem néco takového délala.
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Ale po Case se nam vsem zacne po tom Uzasném kolotoci styskat a s prichodem prvniho ndznaku
podzimu zacneme rikat, jak by bylo uZasné to vSechno zase zopakovat



